
 

ANTIPASTI 
 

TARTALLETTA DI BRISEè CON BACCALà MANTECATO  

e CAVIALE DI STORIONE 
 

Petali di salmone marinato all’aneto e coriandolo. 
 

Ventagli di carne salada con fiocchi di panna acida  

e brunoise di verdurine marinate alla soia 

 

PRIMI PIATTI 
 

Risotto alla zucca con crema di squaquerone,  

polvere di amaretto e guanciale croccante. 
 

Lasagnetta in farcia di astice al basilico con la sua bisque  

e stracciatella di bufala campana 

 

SECONDI PIATTI 
 

Turbante di branzino in farcia di gambero con  

broccolo ai tre colori su acqua di pomodoro. 
 

Sorbetto  
 

Filetto di manzo scottato alla piastra con  

riduzione al Sangiovese, gocce di gorgonzola  

e patate parmantier al rosmarino. 

 

DESSERT 
 

Semifreddo al torroncino con salsa  

ai frutti di bosco e cruble di cacao e nocciole 

Frutta secca delle feste, uva e mandarini 

 

POCO DOPO MEZZANOTTE… 
 

lenticchie di castelluccio di norcia e cotechino di modena.  

...E MUSICA, BALLI, SPETTACOLI, PER UN VEGLIONE GIOIOSO 


